
OUDEJAARSAVOND
Menu

Laat het ons van tevoren weten als je allergieën hebt.

Voor last-minute wijzigingen tijdens het diner geldt een toeslag.

€225 pp: Startend met een welkomstglas champagne en verder met aangepaste wijnen

voor elke gang. Er is ook een non-alcoholisch pairingmenu beschikbaar.

Start: 19.00

Einde: 23.30

Aardappel gnocchi - Gekonfijte kreeft - Bloedworst  

Mosterd Hollandaise saus

Verfrissing van sinaasappel - DOM Benedictine - Munt

Gemarineerde zalm - Gebakken coquilles - Komkommer salsa 

Venkel- Radijs - Zure room

Wagyu Entrecote - Gegratineerde aardappelmarron - Grana Padano

Tapenade van paddenstoelen - Kaviaar - Malbec jus

Gerookte eendenborst - Eendenlever - Confituur van rode porto

Karamel koekjesparfait - Witte chocolade pistache mousse 

Tarte Tatin van gestoofde peer

Koffie met zoetigheden


